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Café - Restaurant – Salon – Terrasse.
Ouvert toute l’année.

PRIVATISATION POSSIBLE POUR TOUT ÉVÉNEMENT 
EN JOURNÉE ET/OU EN SOIRÉE

-
GATEAU D’ANNIVERSAIRE SUR COMMANDE

Nombre de places assises : 60/80 intérieur ; 150 extérieur.
Nombre de places cocktail : 50 intérieur ; 250 extérieur.

COUCOU CAFE - EVENTS & PRIVATISATION
megeve@coucoucafe.fr

m e n u s
• Été 2024 •
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Le Coucou Café est le Restaurant de l’Altiport de Megève.

De par son implantation en bordure de piste d’atterrissage, le Coucou Café bénéficie 
d’un emplacement extraordinaire.

Le Coucou Café propose une cuisine simple, saine et de qualité, basée sur des produits 
et producteurs locaux.

Ce Café Restaurant est ouvert quasiment toute l’année, que ce soit pour un café le matin, 
un déjeuner en bord de piste d’atterrissage, une boisson chaude dans les salons ou les 
transats, mais aussi en soirée pour des diners entre amis.

Conçu comme un appartement, le Coucou Café s’articule autour de différents espaces : 
salon, table d’hôte, coin bureau… 
Dans son espace intérieur, le Coucou Café dispose d’une capacité d’accueil de 60 à 80 
couverts.
En terrasse, le Coucou Café peut recevoir plus de 100 personnes.

Le Coucou Café accueille des événements privés, en journée et soirée, tout au long de 
l’année.
Et parce que chaque événement est un moment particulier et unique, une personne qualifiée 
se tient à votre disposition pour pouvoir répondre au mieux à toutes vos envies : du décor, 
à la table en passant par les animations. 

Espérant avoir le plaisir de vous accueillir très vite,

L’équipage du Coucou Café



• Prix nets - Service compris •
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Un déjeuner à l’altiport…
Œuf mimosa

Bouquetière de green salad 

-

Mijoté de Bœuf
Aux carottes

-

Pâtisserie du jour

—
Prix : 29 euros TTC par personne / hors boissonS

- Menu servi uniquement le midi -
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Une soirée fondue…
Green salad

Mesclun, échalotes & vinaigrette 

-

Fondue savoyarde aux 4 fromages suisse
Charcuterie & pommes vapeur

-

Baba au génépi

—
Prix : 42 euros TTC par personne / hors boissonS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Vive la raclette…
Terrine de légumes 
Coulis de tomates

-

Raclette 
Ardoise de charcuterie & salaisons

Pommes vapeur & salade verte

-

Sgroppino
Sorbet citron, vodka & Prosecco

—
Prix : 47 euros TTC par personne / hors boissonS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Un survol des Alpes…
Terrine campagnarde maison 
Veau, foie de volaille & porc

ou
Terrine de légumes, coulis de tomates, salade verte

-

Diots au vin rouge
Gratin de crozets crémeux

ou
Tartiflette du Coucou

-

Tarte des Demoiselles Tatin aux pommes
Glace caramel au beurre salé

—
Prix : 42 euros TTC par personne / hors boissonS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Une envie de soleil…
Mozzarella di bufala & tomates à l’ancienne

basilic, vinaigrette maison

-

Tartare de bœuf du Coucou
ou

La pêche du jour
Légumes grillés, sauce vierge

-

Fromage (supplément 10 €)

Tomme des Aravis, Reblochon fermier, bleu de Bonneval

-

Tiramisu aux spéculos

—
Prix : 49 euros TTC par personne / hors boissonS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Une promenade en montagne…
Salade des alpages

Croustillant de Reblochon, miel & herbes,
toast de chevrotin rôti, lard grillé

-

Filet de truite aux amandes façon meunière
Légumes de saison

ou
Côtelette d'agneau jus d’ail & thym,

écrasé de pommes de terre

-

Fromage (supplément 10 €)

Tomme des Aravis, Reblochon fermier, bleu de Bonneval

-

Tarte maison
aux myrtilles

—
Prix : 53 euros TTC par personne / hors boissonS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Une soirée de fête…
Salade gourmande

Artichaut barigoule, magret fumé, foie gras poêlé

-

Dorade grise royale
Infusion de légumes

ou
Filet de bœuf juste grillé 180 g

Garniture
Purée grand-mère & légumes de saison

-

Granité maison au génépi

-

Fromage (supplément 10 €)

Tomme des Aravis, Reblochon fermier, bleu de Bonneval

-

Mœlleux au chocolat amer

—
Prix : 59 euros TTC par personne / hors boissonS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Buffet dînatoire
Proposition non exhaustive : varie au gré des saisons

TERRINES maison
FONDUE SAVOYARDE… servie au fur & à mesure

Caquelons disposés sur le buffet & réapprovisionnés

CHARCUTERIES de montagne
QUICHE du Chef

MINI TARTARES maison
TARTIFLETTE PAYSANNE

PURÉE À LA TARTUFATA truffe & champignons
RATATOUILLE de légumes

GRATIN DE CROZETS crémeux
GREEN SALAD

ANIMATION LIVE COOKING (en supplément, sur devis)

BARBECUE, PIZZA, RÔTISSOIRE, CRÊPES

-*-
Buffet de desserts maison

TARTE AU CITRON meringuée
TARTE AUX MYRTILLES

SALADE DE FRUITS aux épices douces
BABA TIÈDE au génépi

MOUSSE AU CHOCOLAT

—
Prix : 55 euros TTC / personne

eaux minérales, thé & café compris. 
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forfaits boissons

Apéritif : 15 € TTC par personne
Coupe de Champagne

ou
Cocktail au choix (Mojito, Spritz…)

Amuse-bouche

Apéritif “open bar 1 heure": 28 € TTC par personne
Punch planteur / Mojito / Spritz… à définir (hors Champagne)

servi en vasque ou en carafe, à partager

Verrines & toasts maison

Forfait vins 20 € TTC
Vin blanc : Savoie – Roussette – Domaine Julie Portaz
Vin rosé : Provence – Domaine de la Rose des Vents

Vin rouge : Savoie – Mondeuse Arbin – Domaine de l’Idylle

Forfait vins 25 € TTC
Vin blanc : Bourgogne – Chablis - Domaine Denis Race

Vin rosé : Provence – La Pointe du diable –  Château Malherbe
Vin rouge : Vallée du Rhône – Côte du Rhône – Château Mont Redon 

Forfait vins 30 € TTC
Vin blanc : Bourgogne – Côte de Nuits – Domaine  Jafflin 

Vin rosé : Provence - Pétale de Rose – Château Barbeyrolles
Vin rouge : Vallée du Rhône – St-Joseph – Domaine Christophe Blanc

Prix en euros TTC / personne 
sur la base d’une bouteille pour deux personnes

eaux minérales, thé & café compris.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION
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Le goûter du Coucou
AUTOUR DU CHOCOLAT…

cake, mœlleux, brownie
fontaine de chocolat avec fruits & marshmallows

chocolat chaud

AUTOUR DU FRUIT…
tartes

salade de fruits
fruits frais

FOLIE DES BONBONS
arc-en-ciel de confiseries assorties

LE COIN SANDWICHS
au fromage, au jambon…

ATELIER CUISINE
au choix : crêpes, pancakes, cupcakes…

KID’S BAR
jus de fruits, milk shake, pétillant aux pommes…

LE GÂTEAU !
pour fille et pour garçon

ANIMATIONS
jeux de société, maquillage,

chasse au trésor, pétanque pool…

—
Prix : à partir de 17 euros TTC par enfant

Anniversaire pour enfant, jusqu’à 10 ans
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LE TIGRR PRINCESSE

RESTAURANT ASIATIQUE • POOL BAR

1117 CHEMIN DE L’ENCRATY

PISTE DE LA PRINCESSE - ALT. 1334

F-74120 DEMI-QUARTIER, MEGÈVE

PRINCESSE@LE-TIGRR.COM

LE-TIGRR.COM

•

SPAGGIARI

CAFFÈ-BAR . COCKTAILS . SPECIALITÀ

41 ARCADES DU MONT-BLANC

74120 MEGÈVE – FRANCE

+ 33 (0) 4 50 988 988

MEGEVE@SPAGGIARI.FR

SPAGGIARI.FR

•

COUCOU CAFÉ

RESTAURANT ALTIPORT DE MEGÈVE

3368 ROUTE DE LA CÔTE 2000

74120 MEGÈVE - FRANCE

+33 (0) 4 50 21 31 57

MEGEVE@COUCOUCAFE.FR

COUCOUCAFE.FR

LE.TIGRR

TIGRRPRINCESSE

SPAGGIARI_MEGEVE

COUCOUCAFE_MEGEVE


